





О создании бракеражной комиссии
В целях соблюдения технологии приготовления пищи и использования качественного ассортимента продуктов питания в КГУ «Областная специализированная школа-лицей для детей, одарённых в области математики, физики, информатики» ПРИКАЗЫВАЮ создать бракеражную комиссию в следующем  составе:
Трунова И.Е. – председатель бракеражной комиссии;
Видман О.В. - общественный инспектор;
Черепанова М.П. - медицинский работник;
Ляпунова Ю.В. - председатель профсоюзного комитета;
Дружинина Ю.В. - член родительского комитета.
В функции бракеражной комиссии входят:
· ежедневная оценка качества приготовленных блюд (каждой партии), подлежащих реализации по органолептическим показателям (внешний вид, вкус, цвет, запах, выход блюд, температура подачи блюд);
· контроль над порционными  блюдами,  проверка качества готовых блюд, проверка на раздаче, правильность хранения пищи, наличие необходимых компонентов для отпуска блюд;
· своевременное принятие мер по улучшению качества готовой продукции или снятия ее с реализации; 
· подготовка отчетов о состоянии организации питания на родительских собраниях.


Директор                                                                                 И.Е.Трунова






                                                                       Утверждаю 
                                                                      директор КГУ «ОСШЛМФИ»
                                                                      И.Е. Трунова
1. ОБЩИЕ ПОЛОЖЕНИЯ о бракеражной комиссии
1.  Положение о бракеражной комиссии от 3 сентября 2018 года разработано на основе действующих санитарных норм и правил, действующего законодательства Республики Казахстан и определяет компетенцию, функции, задачи, порядок формирования и деятельности указанной Комиссии.
2.  Комиссия является постоянно действующим органом, состав которого в соответствии с Положением формируется из работников организации образования и привлекаемых членов.
3.  Решения, принятые Комиссией в рамках имеющихся у нее полномочий, содержат указания, обязательные для исполнения всеми работниками. 
4.  Деятельность Комиссии основывается на принципах:
а) обеспечения безопасного и качественного приготовления, реализации и потребления продуктов питания.
б) уважения прав и защиты законных интересов субъектов образовательного учреждения (потребителей).
в) строгого соблюдения санитарных норм, законодательства РК
2. ОСНОВНЫЕ ЦЕЛИ И ЗАДАЧИ КОМИССИИ
1.  Комиссия создана с целью осуществления постоянного контроля качества выпускаемой продукции.
2.  Задачи создания и деятельности Комиссии:
1) Выборочная проверка качества поступающих в столовую сырья, продуктов, готовых блюд.
2)  Постоянный контроль по мере готовности (до отпуска потребителям) качества, состава, веса, объема всех приготовленных в столовой блюд, кулинарных изделий.
3)   Оценка проверяемой продукции с вынесением решений о ее соответствии установленным нормам и требованиям или о ее неготовности, о ее несоответствии установленным требованиям с последующим уничтожением (при уничтожении составляется соответствующий акт).
4)  Выявление ответственных и виновных в допущении брака конкретных работников.

3. ПОРЯДОК СОЗДАНИЯ БРАКЕРАЖНОЙ КОМИССИИ, СОСТАВ
3.1. Бракеражная комиссия создается общим собранием Организации образования. Состав комиссии, сроки ее полномочий утверждаются приказом директора Организации образования.
3.2. Бракеражная комиссия состоит из 3–4 членов. В состав комиссии входят: 
· директор  ОО (председатель комиссии); 
· медицинский  работник  ОО; 
· член профсоюзного комитета ОО.
4. ПОЛНОМОЧИЯ КОМИССИИ 
Бракеражная комиссия: 
· осуществляет контроль соблюдения санитарно-гигиенических норм при транспортировке, доставке и разгрузке продуктов питания; 
· проверяет на пригодность складские и другие помещения для хранения продуктов питания, а также условия их хранения; 
· ежедневно следит за правильностью составления меню; 
· контролирует организацию работы на пищеблоке; 
· осуществляет контроль сроков реализации продуктов питания и качества приготовления пищи; 
· проверяет соответствие пищи физиологическим потребностям детей в основных пищевых веществах; 
· следит за соблюдением правил личной гигиены работниками пищеблока; 
· проводит органолептическую оценку готовой пищи, т. е. определяет ее цвет, запах, вкус, консистенцию, жесткость, сочность и т. д.; 
проверяет соответствие объемов приготовленного питания объему разовых порций и количеству детей. 










[bookmark: _GoBack]ПРОТОКОЛ
По организации горячего питания в КГУ «ОСШЛМФИ»
от 04.10.2018 года

Питание в столовой  КГУ «ОСШЛМФИ» осуществляет  ИП «Калошина», Договор на организацию питания № 3  от 18.01.2018г.
В школе имеется столовая площадью 330 м2, посадочных мест – 280. Устройство, оборудование, содержание пищеблока соответствуют требованиям действующих нормативных документов. 
Для детей классов предшкольной подготовки  организовано трёхразовое горячее питание, двухразовое для детей групп продленного дня и горячие обеды для  остальных детей.   
          Размещение технологического, холодильного и моечного оборудования осуществляется с учетом поточности приготовления пищи.
Охват горячим  питанием в целом по школе от общего количества детей составил 90%.
В лицее трое учащихся, имеющих статус «опекаемые», для которых организовано бесплатное питание. Кроме того организовано бесплатное питание (за счёт арендатора) для учащихся, семьи которых испытывают материальные затруднения по разным причинам.





Председатель                                                      И.Е.Трунова

Общественный инспектор                                 О.В.Видман 

Медицинский работник                                     М.П.Черепанова













ПРОТОКОЛ
По организации горячего питания в КГУ «ОСШЛМФИ»
от 06.11.2018 года

Охват горячим  питанием в целом по школе от общего количества детей составляет 90%.
Учащиеся, имеющие статус «опекаемые», получают бесплатное питание. 
Качество питания согласно бракеражу, проводимому ежедневно, соответствует норме, выход блюд соответствует утверждённому меню.  Меню составляется с учетом возрастных особенностей учащихся, буфетная продукция качественная и всегда свежеприготовленная, в соответствии с буфетным минимумом.
Согласно мониторингу «Книги жалоб и предложений», находящейся в столовой школы, отзывы потребителей о качестве продукции и обслуживания персоналом столовой положительные.




Председатель                                                      И.Е.Трунова

Общественный инспектор                                 О.В.Видман 

Медицинский работник                                     М.П.Черепанова
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                                                                      директор КГУ «ОСШЛМФИ»
                                                                      И.Е. Трунова
План работы бракеражной комиссии 
на 2018-2019 учебный год
	
Мероприятия 
	
Сроки 
выполнения 
	
Ответственный 

	
Проведение организационных совещаний 
	
3 раза в год 
	
Председатель комиссии 

	
Контроль санитарного состояния транспорта при доставке продуктов 
	
1 раз в месяц 
	
Члены комиссии 

	
Отслеживание составления меню в соответствии с нормами и калорийностью блюд 
	
Ежедневно 
	
Члены комиссии 

	
Контроль сроков реализации продуктов 
	
1 раз в месяц 
	
Члены комиссии в присутствии кладовщика 

	
Контроль санитарно-
гигиенического состояния пищеблока 
	
Постоянно 
	
Член комиссии (медицинский работник, председатель) 

	
Разъяснительная работа с педагогами 
	
3 раза в год 
	
Председатель комиссии, медицинский работник 

	
Работа с родителями (на общих родительских собраниях) 
	
2 раза в год 
	
Председатель комиссии 

	
Отчет на Совете ДОУ о 
проделанной работе комиссии 
	
Декабрь, май 
	
Председатель комиссии 




